HP Menus fur Gruppen
Menu |
Bunter Salatteller mit Melonenschiffchen und Sprossen
SDopR e
Steak vom Jungschweinricken in Rahmsauce
mit sautierten Champignons, hausgemachte Spatzle und Blumenbroccoli

SoDoe RS0

Frichtebecher mit Eis und Sahnetupfen

Menu 11
Schwarzwalder Kartoffelsiippchen mit Kracherle
(e S e )
Geflllte Kalbsbrust in Burgunderjus, Schupfnudeln und Butterbohnen
o A
Ananas mit Kirschwasser mariniert mit Zitronensorbet

Menu 111
Blattsalate in Balsamico-Vinaigrette mit
Mozzarellar6lichen und Kirschtomaten
LTI TR ILE
Pourladenbrust auf meditteranem Gemiuse,
Nudelnest und Mandelbroccoli
[CHC TS ILC PN
Panna Cotta mit Beerenfriichten

Menu IV
Rinderkraftbriihe mit Maultaschen
[C T T LT P
Geschmorter Schweinenacken in Rahmsauce,
KartoffelkloRchen und Gemiuseauswahl
ORI D00
Rumtopf mit Vanilleeis

Menu V
Rinderkraftbrihe mit Butterkl6Rchen und Gemusejulliene
DDA
Cordon Bleu vom Schweineriicken auf Rahmsauce,

Pommes frites und glacierte Karottenstabchen
ORI Ooe

Caramelcreme

Menu VI
Strauchtomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum,
Olivendl und Balsamico mariniert
oo Re IR D0 e
Putenbrustfilet in Bunter Paprikasauce mit grinem Pfeffer,

dazu Butternudeln und Gemusegarnitur
ORI Ooe

Mousse au chocolat auf Vanillesauce

Menu V11
Gemiusecremesuppe mit Sahnehaube
LTI PR ILE P
Geschnetzelte Putenbrust ,,Asiatischer Art*
in Basmatireisrand
(e Y e I P
Salat von Exotenfriichten mit Sorbet




Menu VIII
Melonenschiffchen mit Schwarzwalder Schinken
Lo S oY)
Regenbogenforelle in Mandelbutter gebraten mit Petersilien,
dazu Kartoffeln und Blattspinat
e Ay
Schwarzwaldschale

Menu IX
Badische Fladlesuppe
SoDoe S0
Gebratenes Lachsfilet auf Wurzelgemtse,
Krauterschaum und Wildreistimbale
o Al
Pfirsich Melba

Menu X
Verschiedene Salate der Saison mit gerdsteten Nussen
S DepRSoie
Ragout vom heimischen Wild in Preiselbeersahne,

gefillte Birne und Kartoffelkroketten
SoPe e Soie

Vanilleeis mit heiRer Schokoladensauce

Meni X1
Lauchcremsuppchen
[C T Y e ILC P
Ochsenbrust ,,Badischer Art“, Merrettichschaum,

Schlosskartoffeln, Rote Beete und Silberzwiebeln
SO0 R R Do R0

Rote Gritze mit Vanilleeis

Menu XI11
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemerrettich
Salatbouquet und Toast
SoDoe S0
Geschnetzeltes ,,Zuricher Art* mit Kartoffelrésti und Speckbohnen
Lo S %)
Italienisches Tiramisu mit Frichtegarnitur

Schwarzwalder Spezialitdtenbuffet
2 cl Kirschwasser

Badische Fladlesuppe oder Kartoffelstppchen
Salatbuffet mit verschiedenen Salaten und Dressings

Melone mit Schwarzwaéalder Schinken, Lachs, Forellenfilet
Leber-, Blut- und Silzwurst, Minsterkase
Kirschtomaten Cornichons

Schaufele mit Sauerkraut
Gefullte Kalbsbrust mit Krauter-Champignons
Lachsschaumkldschen in Schnittlauchsauce

Kartoffelschnee, Hausgemachte Spéatzle
Butternudeln und bunter Gemiusereis
verschiedene Gemiuse der Saison

HeilRe Schattenmorellen mit Vanilleeis
Schwarzwalder Kirschtorte
Waldbeeren-Quarkcreme



